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K> PREDMETNIK

Oznaka | PROGRAMSKE ENOTE ﬂi':::::j 1. 1etnik | 2.letnik | 3.letmik | 4. letnik |
A - Splosnoizobrazevalni predmeti
SlovensZina, matematia, tuji jezk |, tuj jezik l, umetnost, 29odovina, geografip, sodologi, fizka, kemija, biologija, portna vagojp |
B - Strokovni moduli (ur na teden)
M1 Osnove gostinstva in turizma Obvezno 2 2
Mz Podjetnitvo in zakonodaja Obvezno 1,5 3
M3 Poslovno komuniciranje in KT Obvezno 2 2
Ma | Naravna in kulturna dedi3tina Obvezno 2 2
M5 | Priprava rednih obrokov Izbirno 3 :
Ma Priprava izrednih obrokov |lzbirno 3 3
M7 | Streiba rednih obrokov lzbirno 2 2
Ms Strezba izrednih obrokowv Izbirno 1,5 25
Ms* | Turisti¢éno spremljanje in vodenje Izbirno 3 3 1
M10* | Svetovanje in prodaja turistitnih proizvodov Izbimo 2 2
M11* | Obdelava turistiénih informacij Izbirno 3 3 15
M12* | Hotelska in receptorska dela |zbirno 1 3
M13 | Priprava dietnih jedi Izbirno 1.5
M19* | Dopolnilne dejavnosti v hotelu |lzbimo 1.5
C - Praktiéno izobrazevanje v $oli (ur na leto)
' Praktini pouk 151 119
L - Prakticno izobrazevanje pri delodajalcu (ur na leto)
Praktitno usposabljanje z delom 114 114 38

E - Odprti del kurikuluma*

Angle3&ina POM, matematika POM, kulinarika in vina v Sloveniji in svetu, animacija in turistifno informiranje,
organizacija turisti¢nih storitev in agencijsko poslovanje, kreativnost, dekoracija, ratunstvo v stroki, strokovna
terminologija v tujem jeziku — nemé&ina in francodina, poslovanje v gostinstvu in turizmu, projektno delo v
gastronomiji in turizmu, priprava jedi pred gostom in me3anje pijal

E - Odprti del kurikuluma

Angle3&ina POM, matematika POM, rafunstvo v stroki, prodaja tunistiénih proizvodov in agendijsko poslovanje,

animacija in turistiéno informiranje, dopolnilne dejavnosti v hotelu in recepcijsko poslovanje, strokovna

terminologija v tujem jeziku — nemidina in francoiéina, poslovanje v gostinstvu in turizmu, projektno delo v
gastronomiji in turizmu

*Predmeti, oznadeni z zvezdico, so izbirni predmeti za smer turizem.

IzobraZevanje se zakljudi s poklicno maturo, ki jo sestavijajo:
1. jpisni in ustni izpit iz slovens&ine,
2. pisni in ustni izpit iz gastronomije in turizma s podjetnistvom,
3. pisnlin ustni izpit iz tujega jezika all matematike,
4, izdelek oziroma storitev in zagovor.

Dijak lahko opravlja tudi izpit [z posameznega predmeta splosne mature.
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Gastronomsko-turisticni tehnik je program, ki ga turisticno razvita Dravinjska dolina in Pohorje se kako
potrebujeta. lzobrazevanje predstavlja zackrozeno celoto strokovnih, podjetniskih, jezikovnih in splosnih
znanj. Po opravljeni poklicni maturi se lahko dijaki zaposlijo ali odlodijo za studij.

Lakaj postati gastronomsko-turisticni tehnik na Srednji poklicni in strokovni Soli Zrece?

Dijaki, ki izberejo SMER GASTRONOMUA, se usposobijo za:
¥ pripravo in dekoracijo hrane v kuhiniji;

pripravo hrane in mesanje pijac pred gostom;

strezbo hrane in pijace;

vodenje gostinske enote ali obrata in hotelska dela;

organizacijo oskrbe z Zivili in sestavljanje jedilnikov;

pripravo obracunov in

uvajanje novosti v delo.
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Dijaki, ki izberejo SMER TURIZEM, se usposobijo za:
» posredovanje turisticnih informacij;

pripravo turisticnih aranzmajev;

animacijo gostow;

delo v recepdiji in

delo turistitnega spremljevalca.
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Pridruzi se nam v hisi dozivetij in znanj!




Y O lzjavidijakov:

Za smer turizem sem se odlodila, ker me zanimajo tuji jeziki in
potovanja. 5 profesorji se odli¢no razumem, prav tako z novimi
prijatelji. Vzduije na Zoli je prijetno in zabavno.

Maonika Pucnik

Priprava in streba hrane me Ze dolgo veselita, zato sem izbral poklic
gastronomsko-turistiéni tehnik. Med drugim mi je $e posebej vies
komunikacija z gosti.
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